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Hlnweiée
Das zum Auf-
héngen tes
Stiickes ‘einge-
setzte Band-
eisen aus Edel-
stahl ist m:t
Bohrunge lh

o D:e Decke an der
Keulenihnensefte

durch Zug und Trenn-
schnitte im Bind
webebereich bl sen
am Gelenk abschérfen
lirid an dér Keulen-
auBenseite vom
Fleisch ablosen.

@ Autf Hohe der
Beckenknochen durch
lang gefiihrte Schnitte
die Decke abtrennen.

)

9 Am Riicken die Un-
terhaut mit dem Dau-
men von der Decke
schieben.

@ An der Lauf-Unter-
seite die Decke vom
Sprunggelenk bis zum
Brustbein aufschéarfen.
Von hier die Decke
durch die Achselhéhle
bis zum Trédgeransatz
mit kleinen Schnitten
abtrennen.

A

i Beginn der Jagd auf Reh-
#hd Schmalreh ist neben jagdli-

Zerwirken vermitteln bzw. wieder in
Erinnerung bringen.




6 Das Blatt durch
Abziehen der Decke
bei gleichzeitigem
Gegendruck der
Faust freilegen.

O vordertsufe im
Handwurzelgelenk
umschneiden und
durch das Gelenk
abschérfen.

e Die Decke im

%l Bereich des Trigers

Das Blatt weiter
abspreizen. Den
Schnitt zwischen
Brustkorb und Blatt-
schaufel fortsetzen.

@ Bei den letzten
Schnitten darauf ach-
ten, daB die Riicken-
muskulatur nicht
angeschnitten wird.

m Die Bauchlappen
Richtung Riicken von

mit kleinen Schnitten den Keulen abschér-

vollends vom
Wildkérper ablosen.

@ Nach dem Aus-
der-Decke-schlagen
wird das Reh zer-
wirkt. Zunéchst
Ablésen der Blitter:
Vorderliufe fassen,
abspreizen und die
Achselhéhle auf-

fen. Dabei die
Keulen nicht verlet-
zen. Unterhalb des
Riickenmuskels die
Bauchlappen bis zur
ersten Rippe her-
unterschérfen.

@ Auf der AuBen-
seite der Rippen
die Sé'gelinie vor-
schneiden.
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/ SY ® it iner dtn-

- brechzange die

il nen Knochensége
oder einer Auf-

lurch-
trenhen.
Lty
angs v
’Radcen';%m Tréiger

die Rippen
,Ve pp-enbagen
@AmUberga‘ jang

durchschérfen. Mit

einer Knoche,
. gﬁ den7r§ger(kz:z§ge

oder lang) vom
Riicken abtrennen,

@ Die in den
Beckenbereich hin-
einreichenden
Filetképfe heraus-

vom Tréger zum
Riicken das Wildpret
bis auf den Knochen

schélen und riach
innen klappen.

@ 2wischen
Beckenknbchen und
Lendenwirbel beid-
seitig in Richtung
Kreuzbein schneiden.

@ pen riicken mit
einer Hand festhal-
ten und am Ober-
gahg zum Kreuzbein
den Wirbel durch-
schneiden.

@ Den Rlicken nach
hinten driicken und

von det Riickenober-
seite vom Kreuzbein
abschneiden.

@ wmit der Knochen-
sége das Kreuzbein
durchsagen. Im
Sprunggelenk die
Keulen abtrennen.
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A7 mit Wasser reinigen.

b
Auch beim Aus-de®DEcké
sollten diinne Latex-Hant %
tragen werden. An ihnen’
der Decke befindlicher Schid
A weniger als an der )
&l AuBerdem lassen diese sich




