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Wildschinken selbst zu machen, 
ist gar nicht so schwer. Wie Sie 
Ihre Jagdbeute in köstliche 
Räucherwaren verwandeln, 
zeigt Carsten Bothe. 
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Zutaten: 
• eine Rehkeule (Schlossknochen entfernt) 

pro kg Gewicht 

• 40 g Pökelsalz 
• je 5 g weißer und schwarzer Pfeffer 

sowie Wacholder (alles gemahlen) 

• 2 g Knoblauch oder 
1 g Knoblauchgranulat 

• 2 g Zucker 
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